
 

★お花は、エディブルフラワー（食用花）ですので、お召し上がりいただけます。 ★お花は、エディブルフラワー（食用花）ですので、お召し上がりいただけます。

スプーンでほろほろ崩れるほど柔らかい岩手県産の鶏もも肉がごろっと１本 豚肉を甘辛く煮込み、ご飯の上にかけたもので、八角などのスパイス香る台湾の定番ご飯です。

小麦粉は使わずスパイスと無農薬栽培したタマネギやニンニクをたっぷり使用し 岩手県産の豚肉を使用し、醤油も岩手県産大豆と小麦を使った浅沼醤油。オイスターソースは化学調味料などを

スパイシーだけど辛すぎず絶妙な旨味をお楽しみください。 使わない無添加のもの等、副原料も厳選しています。 ※金の桑たま：黄身のせ

＊＊＊ ドリンクセット ＋￥220 ＊＊＊

HOTコーヒー/紅茶：HOT or ICE /緑茶：HOT or ICE 

★＋￥330 ＩＣＥコーヒー/トマトジュース/みかんジュース

★＋￥330  カフェオレ：ＨＯＴ/ロイヤルミルクティー：HOT or ICE  

★＋￥440  カフェオレ：ＩＣＥ 

※写真は、イメージです。 パウンドケーキ ￥440 プリン ￥440

チキンカレー・サラダセット ￥1,200（税込）

★★ 「 ＳＵＩＭＩＮ刺繍 作品展 」限定ランチ ★★
お時間 11：30 ～ 17：00（ラストオーオーダー 16：30）

ルーロー飯・サラダセット ￥1,300（税込）


